DUONOS IR PYRAGO GAMINIU KEPEJO MODULINE PROFESINIO
MOKYMO PROGRAMA

(Programos pavadinimas)

Programos valstybinis kodas ir apimtis mokymosi kreditais:
P31101302, P32101310 — programa, skirta pirminiam profesiniam mokymui, 60 mokymosi kredity
T32101307 — programa, skirta testiniam profesiniam mokymui, 50 mokymosi kredity
Kvalifikacijos pavadinimas — duonos ir pyrago gaminiy kep¢jas
Kvalifikacijos lygis pagal Lietuvos kvalifikacijy sandarg (LTKS) — III
Minimalus reikalaujamas iSsilavinimas kvalifikacijai jgyti:
P31101302 — pradinis i$silavinimas ir mokymasis pagrindinio ugdymo programoje

P32101310, T32101307 — pagrindinis i$silavinimas

Reikalavimai profesinei patirciai (jei tatkomi) — néra



1. PROGRAMOS APIBUDINIMAS

Programos paskirtis. Duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo moduliné profesinio mokymo programa
skirta kvalifikuotam duonos ir pyrago kep¢jui parengti, kuris gebéty savarankiskai parinkti ir paruosti
maisto produktus ir zaliavas duonos, pyrago ir kreminiy gaminiy gaminimui, gaminti duonos, pyrago ir
kreminius gaminius ir juos patiekti.

Busimo darbo specifika. Asmuo, jgijes duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo kvalifikacijg galés dirbti
kepyklélése, nedidelése kavinése, kurios prekiauja savo jmonéje pagamintais duonos ir pyrago
gaminiais.

Dirbant privalu dévéti specialiuosius darbo drabuzius, prisisegti skiriamajj zenklg. Dirbama
pamainomis. Dirbama prie aukStos temperatiiros jrenginiy, su elektros prietaisais. Darbe naudojami
mechaniniai ir automatizuoti duonos ir pyrago gaminiy jrenginiai, jrankiai ir priemonés, technologijos
kortelés, elektrine virykle, valymo priemonés. Darbuotojui privalu atlikti sveikatos profilaktinj
patikrinimg ir turéti asmens medicining knygele arba privalomojo sveikatos patikrinimo medicining
pazyma.

Duonos ir pyrago gaminiy kepéjas savo veikloje vadovaujasi Duonos ir pyrago kepiniy apibudinimo,
gamybos ir prekinio pateikimo techniniu reglamentu, patvirtintu Lietuvos Respublikos Zemés tkio
ministro 2014 m. spalio 28 d. jsakymu Nr. 3D-794 D¢l Duonos ir pyrago kepiniy apibiidinimo,
gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento ir Miltinés konditerijos gaminiy apibiidinimo,
gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento patvirtinimo*.



2. PROGRAMOS PARAMETRAI

Valstybinis | Modulio pavadinimas | LTKS | Apimtis Kompetencijos Kompetenciju pasiekimg iliustruojantys mokymosi
kodas lygis | mokymosi rezultatai
kreditais
Ivadinis modulis (i$ viso 1 mokymosi kreditas)
3000001 | Ivadas j profesija M1 1 Pazinti profesija. Apibrézti duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesija.

Nusakyti bendrais bruoZzais duonos ir pyrago gaminiy kepé¢jo
veiklos procesus.

Demonstruoti jau turimus, neformaliuoju ir (arba) savaiminiu
biidu jgytus duonos ir pyrago gaminiy kepé¢jo kvalifikacijai
budingus gebéjimus.

Bendrieji moduliai (i$ viso 4 mokymosi kreditai)

3102201 | Saugus elgesys III 1 Saugiai elgtis ekstremaliose Apibiidinti ekstremaliy situacijy tipus, galimus pavojus.
ekstremaliose situacijose. ISmanyti saugaus elgesio ekstremaliose situacijose
situacijose reikalavimus ir instrukcijas, garsinius civilinés saugos

signalus.

3102102 | Samoningas fizinio I 1 Reguliuoti fizinj aktyvuma. ISvardyti fizinio aktyvumo formas.
aktyvumo Demonstruoti asmeninj fizinj aktyvuma.
reguliavimas Taikyti fizinio aktyvumo formas atsizvelgiant j darbo

specifika.

3102202 | Darbuotojy sauga ir M1 2 Tausoti sveikatg ir saugiai dirbti. | Jvardyti darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus,

sveikata

keliamus darbo vietai.

Kvalifikacija sudarancioms kompetencijoms jg

yti skirti moduliai (i$ viso 45 mokymosi kreditai)

Privalomieji (is viso 45 mokymosi kreditai)
2101309 | Maisto produkty ir II 5 Paruosti ir sutvarkyti darbo Ivardyti darbo vietai keliamus reikalavimus.
zaliavy parinkimas ir vieta. Tvarkyti darbo vietg pagal geros higienos praktikos taisykles.
paruoSimas Risiuoti ir tvarkyti atliekas vadovaujantis atlieky tvarkymo

taisyklémis.

Parinkti ir paruosti zaliavas
duonos ir pyrago gaminiams
gaminti.

Apibidinti bendrais bruoZzais maisto produkty ir zaliavy
asortimentg, savybes, maisting verte, paskirti, laikymo
salygas, realizavimo terminus bei maisto produkty ir zaliavy
pakuotés zenklinimo etiketes.

Parinkti maisto produktus ir zaliavas pagal duonos ir pyrago
gaminiy gaminimo technologijos korteles.




Atlikti pirminj maisto produkty ir Zaliavy paruo$img duonos
ir pyrago gaminiams gaminti.

Atlikti zaliavy paruoSimo
technologines operacijas.

Saugiai dirbti zaliavy paruoSimo jrenginiais ir jrankiais,
laikantis geros higienos praktikos taisykliy.

Ruosti zaliavas atliekant zaliavy paruo$imo technologines
operacijas.

210131320

Duonos gaminiy
gaminimas ir
fasavimas

II

10

Gaminti kvietinés duonos
gaminius.

Ivardyti duonos gaminiy gaminimo jrenginius ir jrankius bei
saugaus darbo jais reikalavimus.

UZminkyti teSlg kvietinés duonos gaminiams.

Formuoti, apipavidalinti kvietinés duonos pusgaminius pries$
kepant.

Kepti kvietinés duonos gaminius ir juos paruosti realizuoti.
Nustatyti jusliniu biidu kvietinés duonos gaminiy, pusgaminiy
ir jy teslos kokybe pagal nurodytus kokybés rodiklius.

Gaminti ruginés, ruginés ir

kvietinés duonos gaminius.

Uzminkyti te$la ruginés, ruginés ir kvietinés duonos
gaminiams.

Formuoti, apipavidalinti ruginés, ruginés ir kvietinés duonos
pusgaminius pries kepant.

Kepti ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminius ir juos
paruosti realizuoti.

Nustatyti jusliniu biidu ruginés, ruginés ir kvietinés duonos
gaminiy, pusgaminiy ir jy teslos kokybe pagal nurodytus
kokybés rodiklius.

310131343

Pyrago gaminiy
gaminimas ir
fasavimas

III

20

Gaminti mielinés teslos
gaminius.

Apibiidinti mielinés teSlos gaminius ir jos rusis.

Apibiidinti saugaus darbo mielinés teslos gaminiy gaminimo,
fasavimo jrenginiais ir jrankiais bei geros higienos praktikos
taisykles.

Uzminkyti teslg mielinés, mielinés sluoksniuotos teSlos
gaminiams.

Formuoti, kildinti, apipavidalinti mielinés, mielinés
sluoksniuotos teslos pusgaminius nustatant jy kokybe.

Kepti mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminius bei
nustatacius jy kokybe paruosti realizavimui.

Virti riebaluose mielinés teslos gaminius bei nustatacius jy
kokybe paruosti realizavimui.




Gaminti paprastuosius pyrago
gaminius.

Apibudinti paprastuosius pyrago gaminius ir jy rusis.
UZmaiSyti teSlg paprastiesiems pyrago gaminiams, nustatant
teslos kokybe.

Formuoti, apipavidalinti paprastuosius pyrago pusgaminius,
nustatant pusgaminiy kokybe.

Kepti paprastuosius pyrago gaminius bei nustatacius jy
kokybe paruosti realizavimui.

Gaminti pagerintuosius pyrago
gaminius.

Apibidinti pagerintuosius pyrago gaminius ir jy rasis.
UzmaiSyti tesla pagerintiesiems pyrago gaminiams, nustatant
jos kokybe.

Formuoti, apipavidalinti pagerintuosius pyrago pusgaminius
pries kepant, nustatant jy kokybe.

Kepti pagerintuosius pyrago gaminius bei nustatacius jy
kokybe paruosti realizavimui.

3101322

Kreminiy gaminiy
gaminimas

III

10

Gaminti kremus.

Apibiudinti kremy asortimentg ir paskirt;.

Saugiai dirbti kreminiy gaminiy gaminimo jrenginiais ir
jrankiais, laikantis geros higienos praktikos taisykliy.
Gaminti kremus, nustatant jy kokybe.

Formuoti kreminius gaminius.

[Smanyti kreminés konditerijos gaminiy asortimentg ir
kreminiy gaminiy kokybés reikalavimus

Paruosti ir iSkepti pusgaminius i$ teSlos naudojantis
technologijos kortelémis.

Formuoti kreminius gaminius, nustatant jy kokybe.

Apipavidalinti kreminius
gaminius.

Apibiidinti kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy
asortimentq.

Saugiai dirbti kreminiy gaminiy apipavidalinimo jrenginiais ir
jrankiais, laikantis geros higienos praktikos taisykliy.

Gaminti kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminius.
Ruosti papuostus kreminius gaminius realizavimui, nustatant
apipavidalinimo kokybe.

Pasirenkamieji moduliai (i$ viso S m

okymosi kreditai)

3101319

Spurgy gaminimas

III

5

Gaminti mielinés teslos spurgas.

Apibidinti mielinés teslos spurgy bei spurgy su maisto
priedais ir miSiniais gaminimo procesg saugiai dirbant spurgy
gaminimo jrenginiais ir jrankiais.

Gaminti mielinés teslos spurgas bei nustatacius jy kokybe




paruosti realizavimui.

Gaminti varskes spurgas.

Apibidinti var§kés spurgy gaminimo procesg.
Gaminti varskeés spurgas bei nustacius jy kokybe paruosti
realizavimui.

3101320 | Kruasany gaminimas

III

Ruosti kruasany tesla.

Apibiidinti kruasany teSlos gaminimo buidus laikantis saugaus
darbo ir geros higienos praktikos taisykliy.
Gaminti kruasany tesla nustatant jos kokybe.

Gaminti kruasanus.

Apibidinti kruasany gaminimo budus laikantis saugaus darbo
ir geros higienos praktikos taisykliy.

Formuoti ir kildinti pusgaminius i§ kruasany teslos.

Gaminti kruasanus bei nustatacius jy kokybe paruosti
realizavimui.

Baigiamasis modulis (i§ viso 5 mokymosi kreditai)

3000002 | Ivadas j darbo rinka

III

5

Formuoti darbinius jgiidzius
realioje darbo vietoje.

Susipazinti su busimo darbo specifika ir darbo vieta.
Ivardyti asmenines integracijos i darbo rinka galimybes.
Demonstruoti realioje darbo vietoje jgytas kompetencijas.

* Sie moduliai vykdant testinj profesinj mokyma nejgyvendinami, o darbuotojy saugos ir sveikatos bei saugaus elgesio ekstremaliose situacijose mokymas
integruojamas ] kvalifikacija sudarancioms kompetencijoms jgyti skirtus modulius.




3. REKOMENDUOJAMA MODULIU SEKA

Valstybinis Modulio pavadinimas LTKS | Apimtis mokymosi Asmens pasirengimo mokytis modulyje reikalavimai (jei
kodas lygis kreditais taikoma)
Ivadinis modulis (i$ viso 1 mokymosi kreditas)*
3000001 | Ivadas j profesija ‘ 111 ‘ 1 ‘ Netaikoma
Bendrieji moduliai (i§ viso 4 mokymosi kreditai)*
3102201 | Saugus elgesys ekstremaliose situacijose III 1 Netaikoma
3102102 | Samoningas fizinio aktyvumo reguliavimas 1 1 Netaikoma
3102202 | Darbuotojy sauga ir sveikata 11 2 Netaikoma

Kvalifikacija sudarandioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (i$ viso 45 mokymosi kreditai)

Privalomieji (is viso 45 mokymosi kreditai)
2101309 | Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir II 5 Netaikoma
paruo$imas
210131320 | Duonos gaminiy gaminimas ir fasavimas I 10 Baigtas Sis modulis:
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruoSimas
310131343 | Pyrago gaminiy gaminimas ir fasavimas I 20 Baigtas Sis modulis:
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas
3101322 | Kreminiy gaminiy gaminimas I 10 Baigtas Sis modulis:
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas
Pasirenkamieji moduliai (i§ viso 5 mokymosi kreditai)*
3101319 | Spurgy gaminimas I 5 Baigtas Sis modulis:
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas
3101320 | Kruasany gaminimas I 5 Baigtas sis modulis:
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas
Baigiamasis modulis (i§ viso 5 mokymosi kreditai)
3000002 | Ivadas j darbo rinka I 5 Baigti visi privalomieji duonos ir pyrago gaminiy kepéjo

kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai

* Sie moduliai vykdant testinj profesinj mokyma nejgyvendinami, o darbuotojy saugos ir sveikatos bei saugaus elgesio ekstremaliose situacijose mokymas
integruojamas | kvalifikacijg sudaranc¢ioms kompetencijoms jgyti skirtus modulius.




4. REKOMENDACIJOS DEL PROFESINEI VEIKLAI REIKALINGU BENDRUJU GEBEJIMU UGDYMO

Bendrosios kompetencijos

Bendryjuy kompetenciju pasiekimg iliustruojantys mokymosi rezultatai

Rastingumo kompetencija

Rasyti gyvenimo aprasyma, motyvacinj laiska, prasSyma, ataskaita, elektroninj laiska.
Bendrauti vartojant profesine terminija.

Daugiakalbystés kompetencija

Bendrauti uzsienio kalba darbingje aplinkoje.

ISvardyti pagrindinius jrenginius ir jrankius uzsienio kalba.

Pristatyti naudojamus maisto produktus, zaliavas, gaminamus patiekalus uzsienio kalba.
Perskaityti receptiiras uzsienio kalba.

Matematin¢ kompetencija ir gamtos moksly,
technologijy ir inzinerijos kompetencija

Pazinti matavimo vienetus.
Atlikti svorio, tirio ir kiekio skai¢iavimus.
Naudoti technologine maisto ruo$imo ir gamybos jrangg virtuvéje.

Skaitmeniné kompetencija

Naudoti kompiuterine skaiciuokle patiekaly receptiiry skai¢iavimams atlikti.
Atlikti informacijos paieska internete.

Rinkti ir saugoti reikalingg informacija.

Paruosti gaminio (darbo) pristatyma.

Asmening, socialiné ir mokymosi mokytis
kompetencija

Isivertinti turimas Zinias ir gebéjimus.
Rasti informacijg apie tolesnio mokymosi galimybes, kvalifikacijos kélima.
Pritaikyti turimas Zinias ir gebéjimus dirbant individualiai ir kolektyve.

PilietiSkumo kompetencija

Bendrauti su jvairiais klientais.

Valdyti savo psichologines buisenas, pojti¢ius ir savybes.
Pagarbiai elgtis su klientu, bendradarbiais, artimaisiais.
Gerbti save, kitus, savo $alj ir jos tradicijas.

Verslumo kompetencija

Rodyti iniciatyva darbe, namie, kitoje aplinkoje.
Padéti aplinkiniams, kada jiems reikia pagalbos.
Dirbti savarankiskai, planuoti darbus.

Kultiirinio sgmoningumo ir raiSkos kompetencija

Pazinti jvairiy Salies regiony Svenciy tradicijas ir paprocius.
Pazinti etnografinj kulinarinj pavelda.
Lavinti estetin] poziiirj ] aplinka.




5. PROGRAMOS STRUKTURA, VYKDANT PIRMIN] IR TESTIN] PROFESIN] MOKYMA

Kvalifikacija - duonos ir pyrago gaminiy kepéjas, LTKS lygis I11

Programos, skirtos pirminiam profesiniam mokymui, struktiira

Programos, skirtos testiniam profesiniam mokymui struktiira

Ivadinis modulis (is viso 1 mokymosi kreditas)
Ivadas j profesija, 1 mokymosi kreditai

Ivadinis modulis (0 mokymosi kredity)

Bendrieji moduliai (is viso 4 mokymosi kreditai)
Saugus elgesys ekstremaliose situacijose, 1 mokymosi kreditas
Samoningas fizinio aktyvumo reguliavimas, 1 mokymosi kreditas
Darbuotojy sauga ir sveikata, 2 mokymosi kreditai

Bendrieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is viso 45
mokymosi kreditai)
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas, 5 mokymosi kreditai
Duonos gaminiy gaminimas ir fasavimas, 10 mokymosi kredity
Pyrago gaminiy gaminimas ir fasavimas, 20 mokymosi kredity
Kreminiy gaminiy gaminimas, 10 mokymosi kredity

Kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is viso 45
mokymosi kreditai)
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruoSimas, 5 mokymosi kreditai
Duonos gaminiy gaminimas ir fasavimas, 10 mokymosi kredity
Pyrago gaminiy gaminimas ir fasavimas, 20 mokymosi kredit
Kreminiy gaminiy gaminimas, 10 mokymosi kredity

Pasirenkamieji moduliai (is viso 5 mokymosi kreditai)
Spurgy gaminimas, 5 mokymosi kreditai.
Kruasany gaminimas, 5 mokymosi kreditai

Pasirenkamieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai)
Ivadas j darbo rinka, 5 mokymosi kreditai

Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai)
Ivadas j darbo rinka, 5 mokymosi kreditai

Pastabos

e Vykdant pirminj profesin; mokymg asmeniui, neturiniam pagrindinio i$silavinimo, turi biiti sudaromos salygos mokytis pagal pagrindinio ugdymo programa.
e Vykdant tgstinj profesini mokyma asmens ankstesnio mokymosi pasiekimai jskaitomi Svietimo ir mokslo ministro nustatyta tvarka.

e Testinio profesinio mokymo programos modulius gali vesti mokytojai, jgije andragogikos Ziniy ir turintys tai pagrindZiant; dokumenta arba turintys neformaliojo

suaugusiyjy Svietimo patirties.

e Saugaus elgesio ekstremaliose situacijose modulj vedantis mokytojas turi biiti baiges civilinés saugos mokymus pagal PrieSgaisrinés apsaugos ir gelbéjimo

departamento direktoriaus patvirtintg mokymo programga ir turéti tai pagrindziant] dokumenta.
e Darbuotojy saugos ir sveikatos modulj vedantis mokytojas turi buiti baiges darbuotojy saugos ir sveikatos mokymus ir turéti tai pagrindziantj dokumenta.

e Testinio profesinio mokymo programose darbuotojy saugos ir sveikatos mokymas integruojamas pagal poreikj j kvalifikacijg sudaran¢ioms kompetencijoms jgyti
skirtus modulius. Darbuotojy saugos ir sveikatos mokoma pagal Mokiniy, besimokanciy pagal pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir
sveikatos programos apraSa, patvirtinta Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2005 m. rugs¢jo 28 d. jsakymu Nr. ISAK-1953 ,, D¢l Mokiniy,
besimokanciy pagal pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir sveikatos programos apraso patvirtinimo®. Darbuotojy saugos ir sveikatos
mokymg vedantis mokytojas turi biiti baiges darbuotojy saugos ir sveikatos mokymus ir turéti tai pagrindziantj dokuments.
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6. PROGRAMOS MODULIU APRASAI

6.1. IVADINIS MODULIS

Modulio pavadinimas — ,,Ivadas j profesija”

Valstybinis kodas 3000001

Modulio LTKS lygis 111

Apimtis mokymosi kreditais | 1

Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Pazinti profesija.

1.1. Apibrézti duonos ir pyrago gaminiy | Tema. Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesija, jos specifika ir galimybés darbo
kepéjo profesija. rinkoje

e Duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo profesijos samprata

e Savybés, reikalingos duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesijai

1.2. Nusakyti duonos ir pyrago gaminiy | Tema. Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo veiklos procesai

kepéjo veiklos procesus. e Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo veiklos procesai, funkcijos ir uzdaviniai
e Geros higienos praktikos taisyklés
1.3. Demonstruoti jau turimus, Tema. Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo moduliné profesinio mokymo programa

neformaliuoju ir (arba) savaiminiu biidu | ¢ Mokymo programos tikslai ir uzdaviniai

Igytus duonos ir pyrago gaminiy kepéjo | e Mokymosi formos ir metodai

kvalifikacijai budingus gebejimus. e Mokymosi pasiekimy vertinimo kriterijai ir formos (metodai)

Tema. Turimy kompetencijy vertinimas

e Ziniy, gebé¢jimy ir vertybiniy nuostaty, reikalingy duonos ir pyrago gaminiy kepéjo
profesijai, diagnostinis vertinimas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Sitlomas modulio pasiekimy jvertinimas — jskaityta (nejskaityta).

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

e Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uzduo¢iy mokinio sasiuvinis

e Testas turimiems geb&jimams vertinti

¢ Geros higienos praktikos taisyklés

Mokymo(si) priemoneés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.
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Reikalavimai mokytojo Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

dalykiniam pasirengimui 1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos

(dalykinei kvalifikacijai) Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavertj iSsilavinima arba vidurinj i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar

lygiavertg kvalifikacijg, ne mazesn¢ kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesinés veiklos patirt] ir pedagoginiy ir

psichologiniy ziniy kurso baigimo pazyméjima.
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6.2. KVALIFIKACIJA SUDARANCIOMS KOMPETENCIJOMS IGYTI SKIRTI MODULIAI

6.2.1. Privalomieji moduliai

Modulio pavadinimas — ,,Maisto produktuy ir Zaliavy parinkimas ir paruoS§imas*

mokytis modulyje
reikalavimai (jei taikoma)

Valstybinis kodas 2101309
Modulio LTKS lygis II

Apimtis mokymosi kreditais | 5

Asmens pasirengimo Netaikoma

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Paruosti ir sutvarkyti
darbo vieta.

1.1. Ivardyti darbo vietai keliamus

reikalavimus.

Tema. Teisés aktai, reglamentuojantys darbo vietos paruosSimg

e Higienos normos

e Pagrindiniai geros higienos praktikos principai

Tema. Sanitarijos ir higienos reikalavimai Svaros zonai ir darbo vietai

e Teises aktai ir kiti dokumentai, reglamentuojantys maisto saugg ir higiena, duonos ir
pyrago kepimo jmonése

e Svaros zonos ir darbo vietos paruosimo reikalavimai

e Sanitarijos ir higienos reikalavimai ruosiant Svaros zong ir darbo vieta

1.2. Tvarkyti darbo vietg pagal

geros higienos praktikos taisykles.

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy gamybos patalpy tvarkymas pagal geros higienos
praktikos taisykles

e Duonos ir pyrago gaminiy gamybos patalpos

e Duonos ir pyrago gaminiy gamybos patalpy tvarkymo reikalavimai pagal geros higienos
praktikos taisykles

Tema. Svaros priemoniy naudojimas

e Svaros priemonés ir jy naudojimo instrukcijos

e Svaros priemoniy naudojimas tvarkant darbo vieta

1.3. Rasiuoti ir tvarkyti atliekas
vadovaujantis atlieky tvarkymo

taisyklémis.

Tema. Atlieky riSiavimas ir atlieky tvarkymas
o Atlieky riiSiavimo ir tvarkymo reikalavimai pagal geros higienos praktikos taisykles
e Buitiniy, maisto ir kity atlieky riiSiavimas ir tvarkymas

2. Parinkti ir paruosti
zaliavas duonos ir pyrago
gaminiams gaminti.

2.1. Apibudinti bendrais bruozais

maisto produkty ir zaliavy
asortimentg, savybes, maisting

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy asortimentas, savybés, maistiné verté
e Maisto produkty ir Zaliavy asortimentas
o Pagrindinés kepiniy gamyboje naudojamos zaliavos
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verte, paskirtj, laikymo salygas,
realizavimo terminus bei maisto
produkty ir zaliavy pakuotés
zenklinimo etiketes.

e Papildomos kepiniy gamyboje naudojamos zaliavos

e Maisto produkty ir Zaliavy savybés ir maistiné verté

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy pakuociy Zenklinimas

e Maisto produkty ir Zaliavy pakuociy zenklinimo etiketés

e Maisto produkty ir Zaliavy laikymo salygos bei realizavimo terminai

2.2. Parinkti maisto produktus ir
zaliavas pagal duonos ir pyrago
gaminiy gaminimo technologijos
korteles.

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy receptiiros, technologijos kortelés

e Receptiiros, technologijos kortelés

e Zaliavy svérimas teslai uzmaisyti

Tema. Maisto produktai ir Zaliavos duonos ir pyrago gaminiams gaminti

e Zaliavy kokybeés reikalavimai

e Maisto produkty kokybés reikalavimai

e Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas pagal duonos ir pyrago gaminiy technologijos
kortele

2.3. Atlikti pirminj maisto
produkty ir zaliavy paruosima
duonos ir pyrago gaminiams
gaminti.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy pirminis paruoSimas
e Maisto produkty ir zaliavy kokybés ir realizavimo termino patikrinimas
e Maisto produkty ir Zaliavy paruoSimas gamybai

3. Atlikti Zaliavy paruoSimo
technologines operacijas.

3.1. Saugiai dirbti zaliavy
paruoSimo jrenginiais ir jrankiais,
laikantis geros higienos praktikos
taisykliy.

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy Zaliavy paruoSimo jrenginiai

e Duonos ir pyrago gaminiy zaliavy paruo$imo jrenginiy eksploatavimo reikalavimai
e [renginiy paruoSimas eksploatavimui

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy Zaliavy paruoSimo jrankiai

¢ Duonos ir pyrago gaminiy Zaliavy paruoSimo jrankiy paskirtis

e Saugus darbas zaliavy paruo$imo jrankiais

3.2. Ruosti zaliavas atliekant
zaliavy paruoSimo technologines
operacijas.

Tema. Zaliavy paruo§imo technologinés operacijos

e Zaliavos, skirtos teslai uzmaiyti

e Zaliavy, miSiniy ir maisto priedy paruogimas teslai uzmaisyti

Tema. Zaliavy sqnaudy normos ir gamybos technologijos instrukcijos
e Zaliavy sanaudy normos

e Gamybos technologinés instrukcijos

e Kalkuliacinés ir technologinés kortelés

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Pagal geros higienos praktikos taisykles paruosta ir sutvarkyta darbo vieta. Laikantis geros higienos praktikos, darbuotojy saugos
ir sveikatos reikalavimy, parinktos ir paruostos Zaliavos duonos ir pyrago gaminiams gaminti. Paaiskinti duonos ir pyrago gaminiy
jrenginiy eksploatavimo reikalavimai. ParuoSta darbo vieta, parinkti ir paruosti jrenginiai ir inventorius. Laikantis geros higienos
praktikos taisykliy, atliktos zaliavy paruosimo technologinés operacijos.
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Atliekant darbus, laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos, ergonomikos, darbo higienos, prieSgaisrinés saugos ir aplinkosaugos
reikalavimy. Darbo metu dévéti tinkami darbo drabuziai ir avalyné, naudotasi asmeninémis apsaugos priemonémis. Baigus darbus
sutvarkyta darbo vieta. Veikla atlikta pagal aukStesnés kvalifikacijos darbuotojo pateikta uzduotj ir nurodymus.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

Vadove¢liai ir kita mokomoji medziaga

Testas turimiems gebéjimams vertinti

Duonos ir pyrago kepiniy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis reglamentas
Lietuvos higienos norma HN 16:2011 ,,MedZiagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai*
Geros higienos praktikos taisyklés

Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus

Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos

Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine,
padine, rotacine krosnimis, kepimo skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teslos maiSymo ir plakimo masinomis,
teSlos dalijimo maSina, pusgaminiy kildymo spintomis, teSlos kociojimo masSina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir
smulkiu inventoriumi, darbo drabuZiais, plovimo ir dezinfekavimo medZziagomis bei priemonémis maisto saugai ir higienai
palaikyti.

Reikalavimai mokytojy
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavertj iSsilavinima arba vidurinj i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar
lygiaverte kvalifikacija, ne mazesn¢ kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesines veiklos patirt] ir pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kurso baigimo pazymeéjima.

Modulio pavadinimas — ,,Duonos gaminiy gaminimas ir fasavimas*

Valstybinis kodas

210131320

Modulio LTKS lygis

II
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Apimtis mokymosi kreditais

10

Asmens pasirengimo
mokytis modulyje
reikalavimai (jei taikoma)

Baigtas Sis modulis:

Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruoSimas.

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Gaminti kvietinés duonos
gaminius.

1.1. Ivardyti duonos gaminiy
gaminimo jrenginius ir jrankius
bei saugaus darbo jais
reikalavimus.

Tema. Duonos gaminiy gaminimo jrenginiai ir jrankiai

e Duonos gaminiy gaminimo jrenginiai

¢ Duonos gaminiy gaminimo jrankiai

e Saugus darbas duonos gaminiy gaminimo jrenginiais ir jrankiais laikantis geros higienos
praktikos taisykliy

1.2. Uzminkyti te$la kvietinés
duonos gaminiams.

Tema. Kvietinés duonos gaminiai, jy risys

e Kvietinés duonos gaminiy riisys

e Kuvietinés duonos gaminiy asortimentas

Tema. Teslos uZminkymas

e Kvietinés duonos teslos uzminkymas

e Mielinés teslos uzminkymas

e Riestainiy ir traskuciy teslos uzminkymas

e Pyragy teslos uzminkymas

e Bandeliy teslos uzminkymas

e Pagerintyjy pyragy teslos uzminkymas

Tema. Mielinés teslos su misiniais ir maisto priedais uZminkymas
e MiSiniai ir maisto priedai, jy paruoSimas

e Mielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais uzminkymas

1.3. Formuoti, apipavidalinti
kvietinés duonos pusgaminius
pries kepant.

Tema. Kvietinés duonos pusgaminiy formavimas ir apipavidalinimas
e Kvietinés duonos pusgaminiy formavimas ir kildinimas
e Kvietinés duonos pusgaminiy apipavidalinimas prie$ kepant

1.4. Kepti kvietinés duonos
gaminius ir juos paruosti
realizuoti.

Tema. Kvietinés duonos gaminiy kepimas

e Kvietinés duonos gaminiy kepimo technologiniai rezimai

e Kuvietinés duonos gaminiy atvésinimas

Tema. Kvietinés duonos gaminiy fasavimas

e Reikalavimai kvietinés duonos gaminiy fasavimo medziagoms ir tarai
e Kuvietinés duonos gaminiy / kepiniy fasavimo reikalavimai

e Kvietinés duonos gaminiy / kepiniy fasavimo biidai

1.5. Nustatyti jusliniu biidu

Tema. Kvietinés duonos gaminiy, pusgaminiy ir jy teslos kokybés nustatymas
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kvietinés duonos gaminiy,
pusgaminiy ir jy teslos kokybe
pagal nurodytus kokybés
rodiklius.

o Teslos kokybés nustatymas jusliniu biidu
e Kvietinés duonos pusgaminiy kokybés nustatymas jusliniu budu
e Kvietinés duonos gaminiy kokybés nustatymas jusliniu biidu

2. Gaminti ruginés, ruginés
ir kvietinés duonos

2.1. Uzminkyti teslg ruginés,
ruginés ir kvietinés duonos

Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés teslos uZminkymas
e Ruginés duonos teslos uzminkymas

gaminius. gaminiams. e Ruginés ir kvietinés te$los uzminkymas
Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos teslos su misSiniais ir maisto priedais
uZminkymas
e MiSiniai ir maisto priedai, jy paruoSimas
e Ruginés, rugings ir kvietinés duonos teSlos su misiniais ir maisto priedais uzminkymas
2.2. Formuoti, apipavidalinti Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos pusgaminiy formavimas ir apipavidalinimas
ruginés, rugings ir kvietinés pries kepant
duonos pusgaminius pries kepant. | ¢ Duonos pusgaminiy i§ ruginés, ruginés ir kvietinés te§los formavimas
e Duonos pusgaminiy i$ ruginés, rugings ir kvietinés teslos kildinimas pries kepant
e Ruginés, rugings ir kvietinés duonos pusgaminiy apipavidalinimas prie§ kepant
2.3. Kepti ruginés, ruginés ir Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy kepimas
kvietinés duonos gaminius ir juos | e Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy kepimo technologiniai rezimai
paruosti realizuoti. e Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy atvésinimas
Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy paruoSimas realizavimui
e Reikalavimai ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy fasavimo medziagoms ir tarai
e Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy fasavimo reikalavimai
e Ruginés, rugings ir kvietinés duonos gaminiy fasavimo budai
2.4. Nustatyti jusliniu biidu Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy, pusgaminiy ir jy teslos kokybés
ruginés, ruginés ir kvietinés nustatymas
duonos gaminiy, pusgaminiy ir jy | ¢ Ruginés, ruginés ir kvietinés te$los kokybés nustatymas jusliniu budu
teSlos kokybe pagal nurodytus e Ruginés, rugings ir kvietinés duonos pusgaminiy kokybés nustatymas jusliniu bidu
kokybés rodiklius. e Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy kokybés nustatymas jusliniu bidu
Mokymosi pasiekimy Pagal uzduotj pasirinktos ir paruostos Zaliavos duonos gaminiams gaminti. Pagal technologijos kortele, padedant auksStesnés

vertinimo kriterijai

kvalifikacijos darbuotojui, atsverti Zaliavy kiekiai reikiamo kiekio uzduotyje nurodytiems duonos gaminiams pagaminti. Laikantis
saugaus darbo, geros higienos praktikos taisykliy ir reikalavimy, naudojant tinkamai parinktus jrenginius ir inventoriy, laikantis
technologiniy rezimy, pagal technologijos kortele kokybiskai pagaminti uzduotyje nurodyti duonos gaminiai. Tinkamai, pagal
nurodytus kokybés reikalavimus, nustatyta uzmaiSytos teslos, pagaminty duonos pusgaminiy ir gaminiy kokybé jusliniu bidu.

Atlickant darbus, laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos, ergonomikos, darbo higienos, prieSgaisrinés saugos ir aplinkosaugos
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reikalavimy. Darbo metu dévéti tinkami darbo drabuziai ir avalyné, naudotasi asmeninémis apsaugos priemonémis. Baigus darbus
sutvarkyta darbo vieta. Veikla atlikta pagal aukStesnés kvalifikacijos darbuotojo pateikta uzduotj ir nurodymus.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems i$tekliams

Mokymo(sz) medzZiaga:

Vadovéliai ir kita mokomoji medziaga

Testas turimiems geb¢jimams vertinti

Duonos ir pyrago kepiniy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis reglamentas
Geros higienos praktikos taisyklés

Lietuvos higienos norma HN 16:2011 ,,MedZziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai‘
Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos

Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

e Plovimo ir dezinfekavimo medZziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medZiagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine,
padine, rotacine krosnimis, kepimo skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, te§los maiSymo ir plakimo masinomis,
teSlos dalijimo maSina, pusgaminiy kildymo spintomis, teSlos kociojimo masina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir
smulkiu inventoriumi, darbo drabuziais, plovimo ir dezinfekavimo medziagomis bei priemonémis maisto saugai ir higienai
palaikyti.

Reikalavimai mokytojy
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjiacio 29 d. jsakymu Nr. V-774 D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSo
patvirtinimo*, nustatytg i§silavinima ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavertj iSsilavinima arba vidurinj i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar
lygiaverte kvalifikacija, ne mazesn¢ kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesinés veiklos patirt] ir pedagoginiy ir
psichologiniy ziniy kurso baigimo pazyméjima.

Modulio pavadinimas — ,,Pyrago gaminiu gaminimas ir fasavimas*

Valstybinis kodas 310131343
Modulio LTKS lygis 111
Apimtis mokymosi kreditais | 20

Asmens pasirengimo
mokytis modulyje

Baigtas Sis modulis:
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruoSimas
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reikalavimai (jei taikoma)

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Gaminti mielinés teslos
gaminius.

1.1. Apibudinti mielinés teslos
gaminius ir jos rusis.

Tema. Mielinés teslos gaminiy asortimentas

e Mielinés teslos gaminiy asortimentas

e Sluoksniuotos mielinés teslos gaminiy asortimentas

Tema. Mielinés teslos risys

e Mielinés teslos paruoSimo biidai

¢ Sluoksniuotos mielinés teslos paruos$imo biidai

e Mielings teSlos su miSiniais ir maisto priedais paruo§imo biidai

1.2. Apibudinti saugaus darbo
mielinés teslos gaminiy
gaminimo, fasavimo jrenginiais ir
Jrankiais bei geros higienos
praktikos taisykles.

Tema. Mielinés teslos gaminiy gaminimeo ir fasavimo jrenginiai ir jrankiai

e Mielinés teSlos gaminiy gaminimo ir fasavimo jrenginiy ir jrankiy paskirtis

e Saugus darbas mielinés teSlos gaminiy gaminimo ir fasavimo jrenginiais ir jrankiais
Tema. Geros higienos praktikos taisyklés

e Darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimai

e Darbo higienos ir sanitarijos reikalavimai

o Atlieky sutvarkymas, riiSiavimas

1.3. UZminkyti te§la mielinés,
mielinés sluoksniuotos teslos
gaminiams.

Tema. Mielinés teslos uzminkymas

e Mielinés teSlos uzminkymas vienfaziu btidu, naudojantis technologijos kortelémis

e Mielinés teslos uzminkymas dvifaziu biidu, naudojantis technologijos kortelémis

Tema. Mielinés sluoksniuotos teslos uiminkymas ir sluoksniavimas

e Mielinés sluoksniuotos teslos uzminkymas, naudojantis technologijos kortelémis

e Mielinés teslos sluoksniavimas

Tema. Mielinés teslos su misiniais ir maisto priedais uZminkymas

e Maistiniy miSiniy ir priedy paruoSimas

e Mielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais uZminkymas, naudojantis technologijos
kortelémis

1.4. Formuoti, kildinti,
apipavidalinti mielinés, mielinés
sluoksniuotos teslos pusgaminius
nustatant jy kokybe.

Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy formavimas pagal pateiktus
pavyzdzius

e Pusgaminiy i$ mielinés teslos formavimas

e Pusgaminiy i$ mielinés sluoksniuotos teslos formavimas

Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy kildinimas pagal technologinius
rezimus

e Mielinés teslos pusgaminiy kildinimas

e Sluoksniuotos mielinés teSlos pusgaminiy kildinimas
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Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy apipavidalinimas prie$ kepant

e Mielinés teSlos pusgaminiy apipavidalinimas pries§ kepant

e Mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy apipavidalinimas prie§ kepant

Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy ir jy teslos kokybés nustatymas
pagal kokybés rodiklius

e Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos kokybés nustatymas

e Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy kokybés nustatymas

1.5. Kepti mielinés, mielinés
sluoksniuotos teslos gaminius bei
nustatacius jy kokybe paruosti
realizavimui.

Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teSlos gaminiy kepimas, laikantis technologiniy
reZimy

e Mielingés teslos gaminiy kepimas

e Mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy kepimas

e Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy atvésinimas

e Gaminiy apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir
puosinius

Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy kokybés nustatymas

e Mielinés teslos gaminiy kokybés nustatymas pagal kokybés rodiklius

e Mielinés sluoksniuotos teSlos gaminiy kokybés nustatymas pagal kokybés rodiklius
Tema. ISkepty mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy

e Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy fasavimas

e Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy Zenklinimas

1.6. Virti riebaluose mielinés
teSlos gaminius bei nustatacius jy
kokybe paruosti realizavimui.

Tema. Mielinés teslos gaminiy, verdamy riebaluose, teSlos gaminimas, formavimas ir
kildinimas

e Mielinés teslos gaminiy, verdamy riebaluose, teslos uzminkymas

e Mielinés teSlos gaminiy, verdamy riebaluose, teslos kokybés nustatymas

e Mielinés teslos pusgaminiy formavimas pagal pateiktus pavyzdzius

e Mielinés teslos pusgaminiy kildinimas

Tema. Mielinés teslos pusgaminiy virimas riebaluose

e Riebaly paruoSimas

e Mielinés teslos pusgaminiy virimas riebaluose

e [3virty riebaluose mielinés teSlos gaminiy apipavidalinimas

e Mielinés teslos gaminiy, verdamy riebaluose, kokybés nustatymas pagal kokybés rodiklius
Tema. Mielinés teslos gaminiy, verdamy riebaluose, paruoSimas realizavimui

e [Svirty riebaluose mielinés teslos gaminiy fasavimas

e [3Svirty riebaluose mielinés teSlos gaminiy Zenklinimas
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2. Gaminti paprastuosius
pyrago gaminius.

2.1. Apibudinti paprastuosius
pyrago gaminius ir jy rusis.

Tema. Paprastyjy pyragy asortimentas

e Paprastyjy pyragy risys

e Paprastyjy pyragy paskirtis

Tema. Paprastyjy pyragy teslos (trapios, mielinés, lakstinés) paruoSimo budai

e Paprastyjy pyragy teslos (trapios, mielinés, lakstinés) paruoSimo btidai

e Paprastyjy pyragy teSlos (trapios, mielinés, lakstinés) paruosimo technologiniai
reikalavimai

2.2. UzmaiSyti tesla
paprastiesiems pyrago gaminiams,
nustatant teSlos kokybe.

Tema. Trapios teslos uimaiSymas

e Zaliavy parinkimas ir paruo§imas trapiai teslai uzmaigyti

e Trapios teSlos tartaletéms uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis
e Trapios teSlos kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius
Tema. Mielinés ir lakStinés teSly uZminkymas

e Mielinés teSlos paprastiesiems pyragams uzminkymas,
kortelémis

e [Lakstinés teSlos uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis

e Mielinés ir lakStinés teslos kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius

naudojantis technologijos

2.3. Formuoti, apipavidalinti
paprastuosius pyrago
pusgaminius, nustatant
pusgaminiy kokybe.

Tema. Paprastyjy pyrago pusgaminiy formavimas

e Teslos kociojimas naudojantis jrengimais

o TartaleCiy formavimas pagal pateiktus pavyzdzius

e Paprastyjy pyrago pusgaminiy i$§ mielinés teslos formavimas pagal pateiktus pavyzdzius

e Pyrago pusgaminiy i$ lakstinés teSlos formavimas pagal pateiktus pavyzdzius

Tema. Pyrago pusgaminiy kokybés nustatymas

e Trapios teSlos pusgaminiy kokybés nustatymas jusliniu biidu pagal nurodytus kokybés
rodiklius

e Mielinés teSlos pusgaminiy kokybés nustatymas jusliniu biidu pagal nurodytus kokybés
rodiklius

e [akstinés teSlos pusgaminiy kokybés nustatymas jusliniu biidu pagal nurodytus kokybés
rodiklius

Tema. Suformuoty paprastyjy pyrago pusgaminiy apipavidalinimas

e Atviry pyrago pusgaminiy apipavidalinimas prie§ kepant

e Uzdary pyrago pusgaminiy apipavidalinimas prie§ kepant

2.4. Kepti paprastuosius pyrago
gaminius bei nustatacius jy
kokybe paruosti realizavimui.

Tema. Paprastyjy trapios teslos pyrago gaminiy gaminimas
e TartaleCiy kepimas pagal technologinius rezimus
e Trapios tesSlos pyrago gaminiy apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy puo$imo

20




pusgaminius ir puoSinius

e Trapios teslos pyrago gaminiy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybeés rodiklius
e Trapios teslos pyrago gaminiy fasavimas

e Trapios teslos pyrago gaminiy Zenklinimas

Tema. Mielinés teslos pyrago gaminiy gaminimas

e Mielinés teslos pyrago gaminiy kepimas laikantis technologiniy rezimy

e Mielinés teslos pyrago gaminiy apipavidalinimas laikantis technologiniy rezimy

e Mielinés teslos pyrago gaminiy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybeés rodiklius
e Mielinés teslos pyrago gaminiy fasavimas

e Mielinés teslos pyrago gaminiy Zenklinimas

Tema. Lakstinés teslos pyrago gaminiy gaminimas

o Lakstinés teSlos pyrago gaminiy kepimas

e [Lakstinés teSlos pyrago gaminiy apipavidalinimas, naudojant konditerijos gaminiy
puosimo pusgaminius ir puosSinius

e [Lakstinés pyrago gaminiy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius

o Lakstings teSlos pyrago gaminiy fasavimas

o Lakstinés teslos pyrago gaminiy zenklinimas

3. Gaminti pagerintuosius
pyrago gaminius.

3.1. Apibudinti pagerintuosius
pyrago gaminius ir jy rusis.

Tema. Pagerintyjy pyragy risys ir asortimentas

e Pagerintyjy pyragy asortimentas

e Pagerintyjy pyragy rusys pagal paruoSimo biida

Tema. Pagerintyjy pyragy teslos paruoSimo bidai

e Biskvitinés pyragy teslos paruoSimo technologiniai reikalavimai

e Sluoksniuotos pyragy teslos paruosimo technologiniai reikalavimai
e Kapotos pyragy teslos paruosimo technologiniai reikalavimai

e Meduolinés pyragy teslos paruosimo technologiniai reikalavimai

3.2. UZmaiSyti tesla
pagerintiesiems pyrago

gaminiams, nustatant jos kokybe.

Tema. Trapios teslos uZmaiSymas

e Pagerintyjy pyragy trapios teslos uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis

e Pagerintyjy pyragy trapios teSlos su miSiniais ir maisto priedais uzmaiSymas, naudojantis
technologijos kortelémis

e Pagerintyjy pyragy trapios teslos kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius
Tema. Biskvitinés te§los uZmaisymas

e Pagerintyjy pyragy biskvitinés teSlos uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis

e Pagerintyjy pyragy riebaus biskvito teSlos uzmaiSymas, naudojantis technologijos
kortelémis
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e Pagerintyjy pyragy biskvitinés ir riebaus biskvito teslos su miSiniais ir maisto priedais
uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis

e Pagerintyjy pyragy biskvitinés ir riebaus biskvito teSlos su miSiniais ir maisto priedais
kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius

Tema. Sluoksniuotosir kapotos tesly uZmaisymas

e Pagerintyjy pyragy sluoksniuotos teslos uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis
e Teslos sluoksniavimas

e Pagerintyjy pyragy kapotos teslos uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis

e Sluoksniuotosir kapotos tesly kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius
Tema. Meduolinés te§los uimaisymas

e Pagerintyjy pyragy meduolinés teslos uzmaiSymas, naudojantis technologijos kortelémis

e Pagerintyjy pyragy meduolinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais uzmaiSymas,
naudojantis technologijos kortelémis

e Pagerintyjy pyragy meduolinés teslos su miSiniais ir maisto priedais kokybés nustatymas
pagal nurodytus kokybés rodiklius

3.3. Formuoti, apipavidalinti
pagerintuosius pyrago
pusgaminius prie$ kepant,
nustatant jy kokybe.

Tema. Pagerintyjy pyrago pusgaminiy formavimas

e Biskvitinés teslos pyrago pusgaminiy formavimas pagal pateiktus pavyzdzius

¢ Sluoksniuuotos, kapotos tesly kociojimas ir pyrago pusgaminiy formavimas

e Meduolinés teslos pyrago pusgaminiy formavimas

Tema. Pagerintyjy pyrago pusgaminiy apipavidalinimas pries kepant

e Uzdary pyrago pusgaminiy apipavidalinimas

e Atviry pyrago pusgaminiy apipavidalinimas

e Pagerintyjy pyrago pusgaminiy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius

3.4. Kepti pagerintuosius pyrago
gaminius bei nustatacius jy
kokybe paruosti realizavimui.

Tema. Trapios teslos pagerintyjy pyragy kepimas

e Trapios teslos pagerintyjy pyragy kepimas laikantis technologiniy rezimy

o [Skepty trapios teslos pagerintyjy pyragy apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy
puosimo pusgaminius ir puosinius

e Trapios teslos pagerintyjy pyragy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius
e Trapios teSlos pagerintyjy pyragy fasavimas

e Trapios teSlos pagerintyjy pyragy Zenklinimas

Tema. Biskvitinés teSlos pagerintyjy pyragy kepimas

e Biskvitinés teslos pagerintyjy pyragy kepimas laikantis technologiniy rezimy

e Biskvitinés teslos pagerintyjy pyragy apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy
puosimo pusgaminius ir puosinius
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e Biskvitinés teSlos pagerintyjy pyragy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés
rodiklius

e Biskvitinés teslos pagerintyjy pyragy fasavimas

e Biskvitinés teslos pagerintyjy pyragy zenklinimas

Tema. Sluoksniuotos teslos pagerintyjy pyragy kepimas

¢ Sluoksniuotos teslos pagerintyjy pyragy kepimas laikantis technologiniy rezimy

e Sluoksniuotos teSlos pagerintyjy pyragy apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy
puosimo pusgaminius ir puosinius

e Sluoksniuotos teSlos pagerintyjy pyragy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés
rodiklius

¢ Sluoksniuotos teslos pagerintyjy pyragy fasavimas

e Sluoksniuotos teSlos pagerintyjy pyragy Zenklinimas

Tema. Kapotos teslos pagerintyjy pyragy kepimas

e Kapotos teslos pagerintyjy pyragy kepimas laikantis technologiniy rezimy

e Kapotos teSlos pagerintyjy pyragy apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy
puosimo pusgaminius ir puosinius

e Kapotos teslos pagerintyjy pyragy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés rodiklius
e Kapotos teslos pagerintyjy pyragy fasavimas

e Kapotos teslos pagerintyjy pyragy Zenklinimas

Tema. Meduolinés te§los pagerintyjy pyragy kepimas

e Meduolinés teslos pagerintyjy pyragy kepimas laikantis technologiniy rezimy

e Meduolinés teSlos pagerintyjy pyragy apipavidalinimas, naudojant konditerijos gaminiy
puosimo pusgaminius ir puosinius

e Meduolinés teSlos pagerintyjy pyragy kokybés nustatymas pagal nurodytus kokybés
rodiklius

e Meduolinés teslos pagerintyjy pyragy fasavimas

e Meduolinés teSlos pagerintyjy pyragy Zenklinimas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Apibtdinti mielinés teslos gaminiai ir jos ruSys. Apibiidintos saugaus darbo mielinés teslos gaminiy gaminimo, fasavimo jrenginiais
ir jrankiais bei geros higienos praktikos taisyklés. Pagal technologijos kortele uZzminkyta tesla mielinés, mielinés sluoksniuotos
teslos gaminiams. Suformuoti, iSkildinti, apipavidalinti mielinés, mielinés sluoksniuotos teSlos pusgaminiai bei nustatyta jy kokybé
pagal nurodytus kokybés reikalavimus. ISkepti, atvésinti ir apipavidalinti mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiai. ISvirti
riebaluose ir apipavidalinti mielinés teSlos gaminiai. Apibiidinti paprastieji ir pagerintieji pyrago gaminiai ir jy raiSys. Pagal
technologijos kortele uzmaiSyta tesla paprastiesiems ir pagerintiesiems pyrago gaminiams, nustatant teslos kokybe pagal nurodytus
kokybés reikalavimus. Suformuoti, apipavidalinti paprastieji ir pagerintieji pyrago pusgaminiai, nustatant ju kokybe pagal
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nurodytus kokybés reikalavimus. ISkepti ir apipavidalinti paprastieji ir pagerintieji pyrago gaminiai. Gaminiai tinkamai paruosti
realizavimui nustatacius jy kokybe pagal nurodytus kokybés reikalavimus.

Darbo metu dévéti tinkami ir tvarkingi darbo drabuziai ir avalyné, naudotasi asmeninémis apsaugos priemonémis. Atliekant darbus,
laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos taisykliy, saugaus darbo, ergonomikos, darbo higienos, prieSgaisrinés saugos,
aplinkosaugos reikalavimy. Baigus darbus jrankiai, medziagos, priemongés sutvarkytos ir sudétos i jy saugojimo vieta, pagal geros
higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo vieta, suriiSiuotos ir sutvarkytos atliekos.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

Vadové¢liai ir kita metodiné medziaga

Testas turimiems gebéjimams vertinti

Geros higienos praktikos taisyklés

Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine,
padine, rotacine krosnimis, kepimo skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teSlos maiSymo ir plakimo masinomis,
teSlos dalijimo maSina, pusgaminiy kildymo spintomis, teSlos ko€iojimo masSina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir
smulkiu inventoriumi, darbo drabuZziais, plovimo ir dezinfekavimo medZiagomis bei priemonémis maisto saugai ir higienai
palaikyti.

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavertj iSsilavinima arba vidurinj i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar
lygiaverte kvalifikacija, ne mazesn¢ kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesinés veiklos patirt] ir pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kurso baigimo pazymeéjima.

Modulio pavadinimas —,Kreminiy gaminiy gaminimas*

Valstybinis kodas

3101322

Modulio LTKS lygis

111
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Apimtis mokymosi kreditais

10

Asmens pasirengimo
mokytis modulyje
reikalavimai (jei taikoma)

Baigtas Sis modulis:

Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruoSimas

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Gaminti kremus.

1.1. Apibudinti kremy asortimenta
ir paskirtj.

Tema. Kremy asortimentas

e Kremy asortimentas pagal paskirt]

e Kremy asortimentas pagal gamybos biida
Tema. Kremy naudojimas

e Pertepimai ir jdarai

e PuoSiniai

1.2. Saugiai dirbti kreminiy
gaminiy gaminimo jrenginiais ir
jrankiais, laikantis geros higienos
praktikos taisykliy.

Tema. Kreminiy gaminiy gaminimo jrenginiai ir jrankiai

¢ Kreminiy gaminiy gaminimo jrenginiai ir jrankiai

e Saugus darbas kreminiy gaminiy gaminimo jrenginiais ir jrankiais

Tema. Geros higienos praktikos taisyklés gaminant kreminius gaminius

¢ Sanitarijos ir asmens higienos reikalavimai

e Kreminiy gaminiy gaminimas, laikantis sanitarijos ir higienos reikalavimy

1.3. Gaminti kremus, nustatant jy
kokybe.

Tema. Sviesto kremai

Paprasty sviesto kremo gaminimas

Sudétingesniy (,,Glesé**, ,,Sarlote* ir kt.) sviesto kremy gaminimas
Tema. Grietinélés, jogurto kremai

Grietinélés kremy gaminimas

Jogurto kremy gaminimas

Tema. Baltymy kremai

e Baltymy neplikyto kremo gaminimas

e Plikyto baltymy kremmo gaminimas

o Tema. Plikytas, virti kremai

e Plikyto kremo gaminimas

e Kremo, kurj reikia i§virti, gaminimas

Tema. Naujausiy technologijy kremai

e Termostabiliy kremy naudojimas

e Kremy gaminimas su pagrindiniu konditeriniu kremu
Tema. Kremy kokybés nustatymas

e Kremy, idary kokybés rodikliai
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e Kremy, jdary kokybés nustatymo buidai
e Kremy kokybés nustatymas jusliniu budu

2. Formuoti kreminius
gaminius.

2.1. ISmanyti kreminés
konditerijos gaminiy asortimentg
ir kreminiy gaminiy kokybés
reikalavimus

Tema. Kreminiy gaminiy asortimentas

e Kreminiy gaminiy asortimentas pagal gamybos technologija
e Kreminiy gaminiy asortimentas pagal formavimo buidus

e Kreminiy gaminiy asortimentas pagal paskirt]

Tema. Kokybés reikalavimai

e Kreminiy gaminiy kokybés reikalavimai

e Kreminiy gaminiy kokybés nustatymas jusliniu biidu

2.2. Paruosti ir iSkepti
pusgaminius 1§ teSlos naudojantis
technologijos kortelémis.

Tema. Pusgaminiy i§ trapios teSlos ruoSimas

e Trapios teslos uzmaiSymas

e Trapios teslos pusgaminiy kreminiams gaminiams gaminti kepimas
Tema. Pusgaminiy i§ biskvitinés te§los ruosimas

e Biskvitinés teslos uzmaiSymas

¢ Biskvitinés teslos pusgaminiy kreminiams gaminiams gaminti kepimas
Tema. Pusgaminiy i§ baltymy, migdolinés teslos ruosimas

¢ Baltymy teSlos uzmaisymas

e Migdolinés teslos uzmaiSymas

¢ Baltymy, migdolinés teslos pusgaminiy kreminiams gaminiams gaminti kepimas
Tema. Pusgaminiy i plikytos teslos ruosimas

o Plikytos teSlos uzmaiSymas

e Plikytos teSlos pusgaminiy kreminiams gaminiams gaminti kepimas
Tema. Pusgaminiy i§ meduolinés teslos ruoSimas

Meduolinés teSlos uzmaiSymas

Meduolings teslos pusgaminiy kreminiams gaminiams gaminti kepimas
Tema. Pusgaminiy i§ sluoksniuotos, kapotos te§ly ruoSimas
Sluoksniuotos teslos paruoSimas

Kapotos teSlos paruoSimas

2.3. Formuoti kreminius
gaminius, nustatant jy kokybe.

Tema. Pyragaiciy formavimas

e PyragaiCiy formavimo buidai

e PyragaiCiy formavimas pagal pateiktus pavyzdZzius
e PyragaiCiy kokybés nustatymas

Tema. Vyniotiniy formavimas
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¢ Vyniotiniy formavimo budai

e Vyniotiniy formavimas pagal pateiktus pavyzdzius
¢ Vyniotiniy kokybés nustatymas

Tema. Torty formavimas

e Torty formavimo biidai

e Torty formavimas pagal pateiktus pavyzdzius

e Torty kokybés nustatymas

Tema. Plokstainiy formavimas

e Plokstainiy formavimo biidai

e Plokstainiy formavimas pagal pateiktus pavyzdzius
e Plokstainiy kokybés nustatymas

3. Apipavidalinti kreminius
gaminius.

3.1. Apibidinti kreminiy gaminiy
apipavidalinimo pusgaminiy
asortimentg.

Tema. Kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiai

e Kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy risys pagal paskirt]

¢ Kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy riiSys pagal gamybos biida
Tema. Kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy derinimas

e Kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy naudojimas

e Kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy derinimas

3.2. Saugiai dirbti kreminiy
gaminiy apipavidalinimo
jrenginiais ir jrankiais, laikantis

geros higienos praktikos taisykliy.

Tema. Kreminiy gaminiy apipavidalinimo jrenginiai ir jrankiai

e Kreminiy gaminiy apipavidalinimo jrenginiai ir jrankiai

e Saugus darbas kreminiy gaminiy apipavidalinimo jrenginiais ir jrankiais

Tema. Geros higienos praktikos taisyklés gaminant kreminius gaminius

¢ Sanitarijos ir asmens higienos reikalavimai

e Kreminiy gaminiy apipavidalinimas, laikantis sanitarijos ir higienos reikalavimy

3.3. Gaminti kreminiy gaminiy
apipavidalinimo pusgaminius.

Tema. Pusgaminiy i§ teSlos gaminimas

e TraSkiy elementy gaminimas

¢ PuoSiniy i$ teSlos gaminimas

Tema. Cukrinés masés, marcipano naudojimas

e PuoSiniy i§ cukrinés masés gaminimas

e PuoSiniy 1§ marcipano gaminimas

Tema. Pusgaminiy i§ Sokolado gaminimas

e Sokoladinio glaisto gaminimas

e Puosiniy i§ Sokolado gaminimas

Tema. Naujausiy technologijy kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy gaminimas
e Naujausiy technologijy zaliavy paruoSimas kreminiams gaminiams apipavidalinti
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e Apipavidalinimo pusgaminiy i§ vaisiy, uogy gaminimas

3.4. Ruosti papuostus kreminius Tema. Kreminiy gaminiy puoSimas cukrine mase, marcipanu
gaminius realizavimui, nustatant | ¢ Kreminiy gaminiy dengimas cukrine mase, marcipanu
apipavidalinimo kokybeg. e Kreminiy gaminiy puosimas cukrinés masés, marcipano puosiniais

Tema. Kreminiy gaminiy puoSimas glaziiromis ir naujausiy technologijy Zaliavomis
e Gaminiy apliejimas Sokoladiniu glaistu

e Saldyty kreminiy gaminiy dengimas glaziiromis

e Kreminiy gaminiy puoSimas pusgaminiais i§ naujausiy technologijy zaliavy
Tema. Gaminiy puoSimas kremais, vaisiais ir kitais puoSiniais

e Kreminiy gaminiy puoSimas kremais ir puosiniais i$ jy

e Kreminiy gaminiy puoSimas vaisiais, uogomis

e Kreminiy gaminiy puoSimas trupiniais, traskiais puoSiniais

Tema. Kreminiy gaminiy paruoSimas realizavimui

¢ Kreminiy gaminiy apipavidalinimo kokybés nustatymas jusliniu biidu

e Kreminiy gaminiy fasavimas

e Kreminiy gaminiy laikymas laikantis laikymo salygy ir terminy reikalavimy

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Apibudinti kremy, kreminés konditerijos gaminiy ir kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiy asortimentai ir paskirtis.
Saugiai dirbta kremy, kreminiy gaminiy gaminimo ir apipavidalinimo jrenginiais ir jrankiais, laikantis geros higienos praktikos
taisykliy. Pagaminti kremai, nustatatyta jy kokybe. Paruosti ir iSkepti pusgaminiai i§ teSlos naudojantis technologijos kortelémis.
Suformuoti kreminiai gaminiai, nustatatyta jy kokybe¢. Pagaminti kreminiy gaminiy apipavidalinimo pusgaminiai. Paruosti papuosti
kreminiai gaminiai realizavimui, nustatyta apipavidalinimo kokybeé.

Darbo metu dévéti tinkami ir tvarkingi darbo drabuziai ir avalyné, naudotasi asmeninémis apsaugos priemonémis. Atliekant darbus,
laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos taisykliy, saugaus darbo, ergonomikos, darbo higienos, prieSgaisrinés saugos,
aplinkosaugos reikalavimy. Baigus darbus jrankiai, medZziagos, priemonés sutvarkytos ir sudétos i jy saugojimo vieta, pagal geros
higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo vieta, suriiSiuotos ir sutvarkytos atliekos.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir

materialiesiems iStekliams.

Mokymo(si) medziaga:

Vadové¢liai ir kita metodiné medziaga

Testas turimiems gebéjimams vertinti

Geros higienos praktikos taisyklés

Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
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e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medZiagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine,
padine, rotacine krosnimis, kepimo skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teslos maiSymo ir plakimo masinomis,
teslos dalijiimo masina, pusgaminiy kildymo spintomis, teslos kociojimo masina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir
smulkiu inventoriumi, darbo drabuziais, plovimo ir dezinfekavimo medziagomis bei priemonémis maisto saugai ir higienai
palaikyti.

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurin;j iSsilavinima ir konditerio ????duonos ir pyrago
gaminiy kepéjo ar lygiaverte kvalifikacija, ne mazesne kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo profesinés veiklos patirtj ir
pedagoginiy ir psichologiniy Ziniy kurso baigimo paZyméjima.
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6.3. PASIRENKAMIEJI MODULIAI

Modulio pavadinimas — ,,Spurguy gaminimas*

Valstybinis kodas 3101319
Modulio LTKS lygis 111
Apimtis mokymosi kreditais | 5

Asmens pasirengimo
mokytis modulyje
reikalavimai (jei taikoma)

Baigtas Sis modulis:

Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruoSimas

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Gaminti mielinés teslos
spurgas.

1.1. Apibiidinti mielinés teslos
spurgy bei spurgy su maisto
priedais ir miSiniais gaminimo
procesg saugiai dirbant spurgy
gaminimo jrenginiais ir jrankiais.

o Tema. Mielinés teslos spurgy gaminimas

e Mieliniy spurgy teslos bei pusgaminiy gaminimo technologiniai rezimai

e Mielinés teslos spurgy pusgaminiy apdorojimo technologiniai rezimai

e Mielinés teslos spurgy pusgaminiy virimo riebaluose technologiniai rezimai
Tema. Spurgy su maisto priedais ir miSiniais gaminimas

e Maisto priedai ir miSiniai spurgoms gaminti

e Spurgy su maisto priedais ir miSiniais gaminimo procesas

Tema. Saugaus darbo, geros higienos ir praktikos taisyklés gaminant spurgas
e Saugus darbas spurgy gaminimo jrenginiais ir jrankiais

e Mieliniy spurgy gamybos patalpy tvarkymo, valymo reikalavimai pagal geros higienos
praktikos taisykles

e Atlieky sutvarkymas, riiSiavimas

1.2. Gaminti mielinés teSlos
spurgas bei nustacius jy kokybe
paruosti realizavimui.

Tema. Mielinés teslos spurgoms gaminti uZminkymas

e Zaliavy parinkimas ir paruo§imas mieliniy spurgy teslos gaminimui

e Mielinés teslos spurgoms gaminti uzminkymas naudojantis technologijos kortelémis
Tema. Spurgy su maisto priedais ir miSiniais teSlos uiminkymas

e Maisto priedy ir miSiniy paruoSimas spurgoms gaminti

e Spurgy su maisto priedais ir miSiniais teSlos uzminkymas, naudojantis technologijos
kortelémis

Tema. Spurgy pusgaminiy apdorojimas

e Spurgy teslos dalijimas

e Pusgaminiy i$ spurgy teslos apvalinimas

e Pusgaminiy i spurgy teSlos formavimas

e Spurgy pusgaminiy kildinimas
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Tema. Mielinés teslos spurgy su jdarais gaminimas

e Spurgy jdary paruoSimas

e Spurgy pusgaminiy formavimas su jdarais prie§ verdant

e [Svirty spurgy uzpildymas jdarais

Tema. Mielinés teslos spurgy virimas riebaluose

e Riebaly paruoSimas

e Jrangos paruoSimas spurgoms virti

e Spurgy virimas pagal technologinius rezimus

Tema. Mielinés teslos spurgy apipavidalinimas

¢ Glajaus paruoSimas spurgoms apipavidalinti

e Spurgy, spurgy su maisto priedais ir miSiniais apipavidalinimas naudojant konditerijos
gaminiy puoSimo pusgaminius ir puosinius

Tema. Mielinés teslos spurgy kokybés nustatymas jusliniu biidu pagal kokybés rodiklius ir
realizavimas

e Mieliniy spurgy teslos ir pusgaminiy kokybés nustatymas

e Mieliniy spurgy kokybés nustatymas

e Spurgy fasavimas ir realizavimas

2. Gaminti varskeés spurgas.

2.1 Apibudinti varskeés spurgy
gaminimo procesa.

Tema. Varskés spurgy teslos Zaliavos

e Varskes spurgy teslos zaliavy risys

¢ Riebaly risys

Tema. Varskés spurgy gaminimo technologiniai reZimai

e Varskés spurgy gaminimo eiga

e Varskes spurgy teslos apdorojimo ir virimo technologiniai rezimai

2.2. Gaminti varskés spurgas bei
nustatacius jy kokybe paruosti
realizavimui.

Tema. Teslos varskés spurgoms uimaisymas

o Teslos varSkés spurgoms uzmaiSymas, naudojantis technologinémis kortelémis
e Pusgaminiy iS teSlos formavimas pagal pateiktus pavyzdzius

e Varskés spurgy virimas pagal technologinius rezimus

Tema. Varskés spurgy paruoSimas realizavimui

e Varskeés spurgy kokybeés nustatymas jusliniu biidu pagal kokybés rodiklius

e Varskeés spurgy fasavimas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Apibudintas mielinés teslos spurgy bei spurgy su maisto priedais ir miSiniais, vaSkés spurgy gaminimo procesas saugiai dirbant
spurgy gaminimo jrenginiais ir jrankiais. Pagal technologijos kortele pagamintos mielinés teslos ir varskés spurgos. Savarankiskai
nustatatyta nustatyta mielinés teslos spurgy, varskés spurgy ir spurgy su maisto priedais ir miSiniais kokyb¢ jusliniu biidu pagal
nurodytus kokybeés reikalavimus. Spurgos tinkamai paruostos realizavimui.
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Darbo metu déveti tinkami ir tvarkingi darbo drabuziai ir avalyné, naudotasi asmeninémis apsaugos priemonémis. Atliekant darbus,
laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos taisykliy, saugaus darbo, ergonomikos, darbo higienos, prieSgaisrinés saugos,
aplinkosaugos reikalavimy. Baigus darbus jrankiai, medziagos, priemonés sutvarkytos ir sudétos ] jy saugojimo vieta, pagal geros
higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo vieta, surtiSiuotos ir sutvarkytos atliekos.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

Vadové¢liai ir kita metodiné medZiaga

Testas turimiems geb&jimams vertinti

Geros higienos praktikos taisyklés

Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemonés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

e Technologijos kortelés

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine,
padine, rotacine krosnimis, kepimo skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, te§los maiSymo ir plakimo masinomis,
teSlos dalijimo masina, pusgaminiy kildymo spintomis, teSlos ko¢iojimo masina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir
smulkiu inventoriumi, darbo drabuZiais, plovimo ir dezinfekavimo medZiagomis bei priemonémis maisto saugai ir higienai
palaikyti.

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjiacio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavertj i$silavinimg arba vidurinj i$silavinimag ir duonos ir pyrago gaminiy kepéjo ar
lygiaverte kvalifikacija, ne mazesn¢ kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesinés veiklos patirtj ir pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kurso baigimo pazymeéjima.

Modulio pavadinimas — ,,Kruasany gaminimas*“

Valstybinis kodas 3101320
Modulio LTKS lygis 111
Apimtis mokymosi kreditais | 5
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Asmens pasirengimo
mokytis modulyje
reikalavimai (jei taikoma)

Baigtas Sis modulis:

Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruoSimas

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Ruosti kruasany teslas.

1.1. Apibudinti kruasany teslos
gaminimo buidus laikantis saugaus
darbo ir geros higienos praktikos
taisykliy.

Tema. Zaliavy paruoSimas kruasany te§lai gaminti

e Zaliavy parinkimas

e Zaliavy paruo§imo technologiniai parametrai

Tema. Kruasany teslos gaminimo procesas

¢ Kruasany gaminimo technologiniai rezimai

e Kruasany teslos sluoksniavimo biidai

Tema. Saugaus darbo bei geros higienos ir praktikos taisyklés gaminant kruasanus
e Kruasany gaminimo jrenginiy ir jrankiy parinkimas bei saugus naudojimas

e Kruasany gamybos patalpy tvarkymo, valymo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

o Atlieky sutvarkymas, riiSiavimas

1.2. Gaminti kruasany tesla
nustatant jos kokybe.

Tema. Kruasany teslos gaminimas

e Kruasany teslos uzminkymas naudojantis technologijos kortelémis

e Kruasany teslos sluoksniavimas saugiai dirbant su jrenginiais ir jrankiais
Tema. Kruasany teslos kokybés nustatymas

o Kruasany teslos kokybés nustatymas jusliniu biidu pagal kokybés rodiklius
e Kruasany teslos panaudojimas

2. Gaminti kruasanus.

2.1. Apibidinti kruasany
gaminimo buidus laikantis saugaus
darbo ir geros higienos praktikos
taisykliy.

Tema. Kruasany asortimentas

e Kruasany teslos apdorojimo procesai

e Kruasany gamybos technologiniai rezimai

e Kruasany su jdarais gamybos technologiniai rezimai
Tema. Kruasany su jdarais gamybos technologiniai reZimai
e [dary risys

e Termostabiliy jdary naudojimas

2.2. Formuoti ir kildinti
pusgaminius i$ kruasany teslos.

Tema. Kruasany teslos apdorojimas

e Kruasany teslos pusgaminiy kociojimas ir formavimas

e Kruasany formavimas su jdarais

¢ Kruasany uzSaldymas

Tema. Pusgaminiy i§ kruasany teslios kildinimas

e Kruasany pusgaminiy kildynimas, laikantis technologiniy parametry
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e UzSaldyty kruasany kildinimas ir paruoSimas kepimui

2.3. Gaminti kruasanus bei Tema. Kruasany kepimas ir atauSinimas
nustatacius jy kokybe paruosti ¢ Kruasany kepimas laikantis technologiniy rezimy
realizavimui. e Kruasany atausinimas laikantis technologiniy rezimy

Tema. Kruasany paruoSimas realizavimui
e Kruasany kokybés nustatymas jusliniu buidu pagal kokybés rodiklius
e Kruasany fasavimas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Apibidinti kruasany teslos gaminimo budai laikantis saugaus darbo ir geros higienos praktikos taisykliy. Pagal technologijos
kortele savarankiskai pagaminta kruasany tesla, nustatyta jos kokybé. Apibtidinti kruasany gaminimo biidai laikantis saugaus darbo
ir geros higienos praktikos taisykliy. Savarankiskai suformuoti ir iSkildinti pusgaminiai i§ kruasany teSlos. Pagal technologijos
kortele laikantis technologiniy rezimy kokybiSkai pagaminti kruasanai. Nustatatyta jy kokybé jusliniu biidu pagal nurodytus
kokybés reikalavimus. Kruasanai tinkamai paruosti realizavimui.

Darbo metu déveti tinkami ir tvarkingi darbo drabuZiai ir avalyné, naudotasi asmeninémis apsaugos priemonémis. Atliekant darbus,
laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos taisykliy, saugaus darbo, ergonomikos, darbo higienos, prieSgaisrinés saugos,
aplinkosaugos reikalavimy. Baigus darbus jrankiai, medziagos, priemonés sutvarkytos ir sudétos ] jy saugojimo vieta, pagal geros
higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo vieta, suriiSiuotos ir sutvarkytos atliekos.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

e Vadovéliai ir kita metodiné medziaga

e Testas turimiems geb&jimams vertinti

Geros higienos praktikos taisyklés

Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

e Technologijos kortelés

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), aprupinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine,
padine, rotacine krosnimis, kepimo skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, te§los maiSymo ir plakimo masinomis,
teSlos dalijimo masina, pusgaminiy kildymo spintomis, teSlos ko¢iojimo masSina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir
smulkiu inventoriumi, darbo drabuziais, plovimo ir dezinfekavimo medziagomis bei priemonémis maisto saugai ir higienai
palaikyti.
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Reikalavimai mokytojo Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

dalykiniam pasirengimui 1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos

(dalykinei kvalifikacijai) Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavertj iSsilavinima arba vidurinj i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar

lygiavertg kvalifikacijg, ne mazesn¢ kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesinés veiklos patirt] ir pedagoginiy ir

psichologiniy ziniy kurso baigimo pazyméjima.
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6.4. BAIGIAMASIS MODULIS

Modulio pavadinimas — ,,Jvadas j darbo rinka“

Valstybinis kodas 3000002
Modulio LTKS lygis 111
Apimtis mokymosi kreditais | 5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

1. Formuoti darbinius
igudzius realioje darbo
vietoje

1.1. Susipazinti su btisimo darbo specifika ir darbo vieta.
1.2. Ivardyti asmenines integracijos i darbo rinkg galimybes.
1.3. Demonstruoti realioje darbo vietoje jgytas kompetencijas.

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Sitlomas modulio pasiekimy jvertinimas — jskaityta (nejskaityta).

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Neéra

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Darbo vieta, leidZianti jtvirtinti jgytas duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo kvalifikacija sudarancias kompetencijas.

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Mokinio mokymuisi modulio metu vadovauja mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavertj i§silavinimg arba vidurin;j i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kepéjo ar
lygiaverte kvalifikacija, ne mazesn¢ kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesinés veiklos patirt] ir pedagoginiy ir
psichologiniy ziniy kurso baigimo pazyméjima.

Mokinio mokymuisi realioje darbo vietoje vadovaujantis praktikos vadovas turi turéti ne mazesng kaip 3 mety konditerio ar duonos
ir pyrago gaminiy kep¢jo profesinés veiklos patirt;.
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